
 

Alle Preise inkl. MwSt. 

Weissweine - Schweiz 
 

Wallis  

Cuvée Madame Rosmarie Blanc AOC Adrian Mathier 75cl 59.— 

 

Petit Arvine „Les Piramides“ Adrian Mathier 
Die Arvine ist eine interessante, edle Rebsorte die es nur im Wallis gibt 

Der Wein ist kräftig, sehr charakteristisch mit zartem Duft nach Grapefruit 75cl 59.— 
 

Petit Arvine „Hospice de Salquenen“ AOC Adrian Mathier 50cl 35.— 
 

Molignon, Valais AOC 
Adrian Mathier Nouveau Salquenen AG, Salgesch 
Traubensorte: Gutedel 

Anbaugegend: Wallis, als "Molignon" benannte Lage auf einem Plateau oberhalb  

 der Stadt Sitten. 

Kelterung: Kaltvergärung in Stahltanks, kurze Reifung im Stahltank 

Eigenschaften: Trocken, ausdrucksstarkes Bukett mit Noten von frischen Hasel- 

 nüssen und Heu, spritzig mit viel Rasse im anhaltenden Abgang 

Gastronomie: Apéritifs, Fisch oder helles Fleisch, Gerichte mit warmem Käse   75cl  42.-
    

Heida du Valais AOC 'Les Pyramides' 
Adrian Mathier AG, Nouveau Salquenen, Salgesch 
Traubensorte: Savagnin (nicht zu verwechseln mit dem roten Waadtländer Salvagnin!!) 

Anbaugegend: Rebberge in Vispertal und Turtmann 

Kelterung:  Überliefert sind erste Aufzeichnungen über den Bestand dieser Sorte im Bezirk 

Visp aus dem Jahre 1586. Bereits die alkoholische Vergärung des abgebeerten 

Traubengutes erfolgt in neuen Barriques aus französischem Eichenholz. Nach 

einem ersten Abstich folgt der Säureabbau und die Reifung in Barriques während 

8 Monaten bevor eine weitere etwa 4-monatige Reifungszeit im Stahltank der 

Abfüllung vorangeht.  

Eigenschaften: Helle, mit einem Grünschimmer unterlegte gelbe Farbe. Trocken ausgebaut gefällt 

der Heida durch feingliedrige Fruchtaromen von Aprikosen und Pfirsichen. Der 

Barrique-Ausbau ist kaum fühlbar, vielmehr begeistert eine erfrischende Säure 

eingebettet in einem kraftvollen Körper, welche auch den anhaltenden Abgang bis 

zuletzt begleitet. 

Gastronomie: Zu reifen Hartkäsen, weissem Fleisch oder kräftig abgeschmeckten Speisen mit 

Fisch und Schalentieren.  

              75cl  60.-                
 



 

Alle Preise inkl. MwSt. 

Waadtland  

Weingebiet Chablais 
Das Chablais ist die Waadtländer Sonnen- und Föhnkammer. Auf dem Bergsturzboden gedeiht ein Weiss-

wein von ganz besonderer Kraft und Ausgeglichenheit, man sagt ihm eine harntreibende Eigenschaft nach.  

 

Yvorne appelation d’origine « Cymais »  

E.Waldvogel & Fils-Aigle 75cl 46.— 
 

 

Weingebiet Lavaux 
Einer der ehrwürdigen und hervorragenden Weissweine Europas ist der Dézaley. Der Granitboden auf dem 

er wächst gibt ihm einen Ausdruck von Grosszügigkeit und Adel. Trocken, leicht spritzig, Ausdruck von 

Fruchtaromen wie weisse Pfirsiche, Birnen und Quitten. Als Aperitif zu Fischgerichten und weissem Fleisch 

oder kalten Platten.  

 

Dézaley-Marsens de la Tour Grand Cru AOC  

Les Frères Dubois SA, Cully 70cl 55.— 

 

 

 

 

 

 

 

Roséwein - Schweiz 
 

Schweiz – Wallis   
Œil de Petrix AOC  « La Matze »                             75cl 48.— 

 

 

 

 
 



Chardonnay 

 
Die Chardonnay Stöcke sind stark im Wachstum und müssen speziell 

geschnitten werden. Der Traubenertrag wäre hoch muss aber aus 

Qualitätsgründen reduziert werden. Im Glas sieht man seine schöne 

goldgelbe Farbe. Im Bouquet kommt feiner Duft frischer 

Sommerfrüchte zur Geltung. Im Gaumen schmeckt man komplexe 

Dörrfrüchte gepaart mit einem runden Abgang. Der Chardonnay 

eignet sich für viele Anlässe probieren Sie Ihn einfach mal aus. 

 

 

 

 

 

 
 

 

 

70cl. Fr. 40.- 

10cl. Fr. 6.-- 
 



Alle Preise inkl. MwSt. 

Brut 
Folie à Deux Brut Goldkapsel 
ANBAUORT 

Das AOC Gebiet des Wallis. 

TERROIR 

Lagen mit besonders kühlem Mikroklima. 

REBSORTE 

Blanc de Noir aus Pinot Noir Trauben 

WEINBEREITUNG 

Die Trauben mit hohem Säuregehalt werden frühzeitig 

geerntet und nach der klassischen Champagnisation 

gekeltert. Nach der Gärung im Edelstahltank vollziehen die 

Weine also eine weitere Gärung in der Flasche, letzterer 

verdanken wir die fein prickelnde Kohlensäure. Mit 

Fingerspitzengefühl wird nach der ausgedehnten Lagerung 

das Hefedepot entfernt und die Flaschen mit der so 

genannten Dosage komplettiert. Die Dosage verleiht dem 

Folie à deux Brut seine trockene Eleganz. 

DEGUSTATIONSBEFUND 

In der Nase gefällt seine ausgeprägte Frucht. Die feinen 

prickelnden Bläschen der Flaschengärung begeistern im 

Gaumen. Trocken und elegant besticht der edle Charakter 

des Folie à deux Brut. 

GASTRONOMIE 

Edler Schaumwein verleiht jeder Mahlzeit besondere Eleganz 

 75 cl. Fr. 55.- 

Prosecco 
  
Prosecco Gremin 

Valdobbiadene 
Dank der langsamen Gärung bleiben dem Prosecco Gemin alle für das Bouquet 

der Prosecco-Traube charakteristischen Eigenschaften erhalten. Dieser 

Prosecco überzeugt mit Aromen nach frischen grünen Äpfeln, im Gaumen 

harmonisch, ausgeglichene Säure, vollmundig mit angenehmer und weicher 

Perlage. 

 

 

 

75 cl. Fr. 45.- 


